
Scheda 2: i prodotti Dop e Igp dell’Emilia-Romagna

L’Emilia-Romagna ha il primato tra le regioni italiane per numero di prodotti riconosciuti con la 
qualifica di Dop e Igp. In totale sono 44 le produzioni già in possesso della certificazione europea 
ottenute in tutto o in parte nel territorio della nostra regione a cui si aggiungono 30 vini  a 
denominazione d’origine. Sono prodotti inimitabili per una caratteristica che riguarda il valore 
dell’appartenenza, il loro legame con il territorio. 

La landing page del progetto Food Valley Prodotti DOP e IGP in Emilia Romagna | Emilia 
Romagna Turismo 

Referenze DOP Referenze IGP

Parmigiano-Reggiano

Grana padano

Provolone Valpadana

Casciotta d’Urbino

Prosciutto di Parma

Prosciutto di Modena

Fungo di Borgotaro

Culatello di Zibello

Coppa piacentina

Salame piacentino

Pancetta piacentina

Brisighella (olio)

Aceto balsamico tradizionale di Modena

Aceto balsamico tradizionale di Reggio Emilia 

Salamini italiani alla cacciatora 

Formaggio di fossa di Sogliano 

Patata di Bologna 

Aglio di Voghiera

Squacquerone di Romagna

Marrone di Castel del Rio

Scalogno di Romagna

Vitellone bianco dell’Appennino centrale

Pera dell’Emilia-Romagna

Pesca e nettarina di Romagna

Mortadella Bologna

Zampone Modena

Cotechino Modena

Coppia ferrarese 

Asparago verde di Altedo

Colline di Romagna

Salame Cremona 

Aceto balsamico di Modena 

Amarene brusche di Modena 

Riso del Delta del Po

Coppa di Parma

Ciliegia di Vignola 

Salame Felino 

Agnello del Centro Italia 

Melone mantovano 

Salama da sugo 

Piadina romagnola

Pampepato di Ferrara 

Cappellacci di zucca ferraresi 

Anguria reggiana
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